Kiirbisnudeln mit frischem
Gemiise der Saison

Zwei Portionen

1Beutel Burk's ‘<= MANUFAKTUR —
Gourmet Kiirbisnudeln

2 Karotten

1Zwiebel

1Paprika

2kleine Zucchini

1kleiner Kohlrabi

100 ml Gemisebriihe

etwas China-Kohl

etwas Lauch

etwas Weillwein

Parmesan

Gemiise in kleine Wiirfel, Lauch und Zwiebeln in Streifen schneiden.

Gemiise in Oliven-0l anbraten mit Wein und Briihe abléschen.
Bei wenig Hitze mit Deckel kécheln lassen.

Nudeln in leicht gesalzenem Wasser kochen.
Nudeln abgief3en, einen Schépfloffel Nudelwasser ins Gemiise geben.

Mit frischem Ingwer sowie Salz & Pfeffer abschmecken.
Mit frischem Parmesan servieren.

Guten Appetit!

... die schmecken!

www.burks-nudeln.de



